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Quality Austria - Trainings, Zertifizierungs und 
Begutachtungs GmbH przyznaje niniejszy 
qualityaustria certyfikat następującej organizacji:

Nr rejestracji: 00062/0

Bieżąca aktualność tego certyfikatu jest udokumentowana wyłącznie na stronie internetowej: 
http://www.qualityaustria.com/en/cert          EAC: 3; 9; 29

49d4185f-9fe9-4174-
8088-96fb82d23aea

Quality Austria - Trainings,
Zertifizierungs und

Begutachtungs GmbH is
accredited according to

the Austrian Accreditation
Act by the BMWFW
(Federal Ministry of

Science, Research and
Economy).

Quality Austria is
accredited as an
organisation for

environmental verification
by the BMLFUW (Federal

Ministry of Agriculture,
Forestry, Environment and

Water Management).

Quality Austria is
authorized by the VDA

(Association of the
Automotive Industry).

For accreditation
registration details please

refer to the applicable
decisions or recognition

documents.

Quality Austria is the
Austrian member of IQNet
(International Certification

Network).

CERTYFIKAT

DI Wolfgang Leger-Hillebrand
Pełnomocnik branżowy

SYSTEMU ZARZĄDZANIA 
BEZPIECZEŃSTWEM ŻYWNOŚCI
zgodnego z wymogami normy 

ISO 22000:2018

Almi GmbH
Hörschinger Strasse 1, A-4064 Oftering
Siedziba: Baumgasse 64, A-1030 Wien

Następnie: produkcja, uszlachetnianie, napełnianie i 
pakowanie przypraw, mieszanek przyprawowych, soli 
peklującej, środków przyprawowych, składników i 
dodatków technologicznych dla przemysłu mięsnego, 
produkcja środków spożywczych specjalnego przeznaczenia
żywieniowego, produktów Convenience takich jak 
marynaty, emulgatory, preparaty do szynek w technologii 
STIP ("Smell and Taste the Innovation in Packaging“ z celową 
domieszką aromatów). Technologie dezynsekcji ciśnieniowej 
CO2, czyszczenia i sortowania surowców są również 
realizowane jako zlecenia kontraktowe.
Wiedeń: drukowanie, marszczenie, spinanie lub 
bindowanie materiałów LM do pakowania dla zakładów
przetwórstwa mięsnego.

Kategoria Produktu: CIV, F
(według ISO/TS 22003:2013)
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