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şi dezvoltarea ulterioară cu eficacitate a unui

Valabilitatea acestui certificat qualityaustria se va 
menţine prin audituri anuale de supraveghere precum 
şi prin audituri de recertificare o dată la trei ani.
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Quality Austria - Trainings, Zertifizierungs und 
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Quality Austria - Trainings,
Zertifizierungs und

Begutachtungs GmbH is
accredited according to

the Austrian Accreditation
Act by the BMWFW
(Federal Ministry of

Science, Research and
Economy).

Quality Austria is
accredited as an
organisation for

environmental verification
by the BMLFUW (Federal

Ministry of Agriculture,
Forestry, Environment and

Water Management).

Quality Austria is
authorized by the VDA

(Association of the
Automotive Industry).

For accreditation
registration details please

refer to the applicable
decisions or recognition

documents.

Quality Austria is the
Austrian member of IQNet
(International Certification

Network).

CERTIFICAT 

DI Wolfgang Leger-Hillebrand
Specialist representative

Sistemul de gestionare a 
siguranței alimentelor
care respectă cerințele standardului

ISO 22000:2018

Almi GmbH
Hörschinger Strasse 1, A-4064 Oftering
Locaţiile incluse: Baumgasse 64, A-1030 Wien

Oftering : Producerea, rafinarea, umplerea și ambalarea 
condimentelor, amestecuri de condimente, sare de întărire, 
mijloace de condimentare, ingrediente și auxiliare tehnologice
 pentru industria cărnii, producția de alimente pentru scopuri
 nutriționale speciale, produse de conveniență precum 
marinade, emulgatori, preparate de șuncă pentru tehnologia 
STIP (”Miros și gust inovativ în ambalaj” cu adăugare 
specifică de arome).  Tehnologiile de dezinfectare sub 
presiune CO2, curățare și sortarea materiilor prime sunt 
și subcontractate.
Viena : Imprimarea, sortarea, tăierea sau legarea 
ambalajelor alimentare pentru companiile de prelucrare 
a cărnii.

Produs Categorie: CIV, F
(in conformitate  ISO/TS 22003:2013)


