
Этим сертификатом qualityaustria подтверждает 
применение и дальнейшее развитие действующей

Действие этого сертификата qualityaustria будет 
обеспечиваться ежегодными наблюдательными 
аудитами и ресертификационными аудитами, 
проводимыми каждые три года. 
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Quality Austria - Trainings, Zertifizierungs und 
Begutachtungs GmbH выдает Сертификат 
следующей организации:

Регистрационный №: 00062/0

Срок действия свидетельства задокументирован на интернет сайте
http://www.qualityaustria.com/en/cert          EAC: 3; 9; 29

36ef89a1-3368-4dc1-
a622-756e6fdd3eaf

Quality Austria - Trainings,
Zertifizierungs und

Begutachtungs GmbH is
accredited according to

the Austrian Accreditation
Act by the BMWFW
(Federal Ministry of

Science, Research and
Economy).

Quality Austria is
accredited as an
organisation for

environmental verification
by the BMLFUW (Federal

Ministry of Agriculture,
Forestry, Environment and

Water Management).

Quality Austria is
authorized by the VDA

(Association of the
Automotive Industry).

For accreditation
registration details please

refer to the applicable
decisions or recognition

documents.

Quality Austria is the
Austrian member of IQNet
(International Certification

Network).

CEPTИΦИКAT

Вена, 04 мая 2021 

DI Wolfgang Leger-Hillebrand
Уполномоченный специалист

СИСТЕМЫ МЕНЕДЖМЕНТА 
БЕЗОПАСНОСТИ ПИЩЕВЫХ ПРОДУКТОВ 
соответствующей требованиям стандарта

ISO 22000:2018

Almi GmbH
Hörschinger Strasse 1, A-4064 Oftering
Подразделение: Baumgasse 64, A-1030 Wien

Офтеринг: производство, переработка, фасовка и упаковка 
специй, смесей специй, нитритной соли, приправ, 
вспомогательных веществ и компонентов для мясной 
промышленности, производство пищевых продуктов для 
особых видов питания, продуктов быстрого приготовления 
(например, маринадов), эмульгаторов, препаратов для 
технологии STIP ("Smell and Taste the Innovation in Packaging
“ c целенаправленным добавлением ароматов). Технологии 
удаления органических примесей с использованием давления 
и СО2. Очистка и сортировка сырья производятся также 
и как заказы, выполняемые подрядчиком. 
Вена: нанесение печати, гофрировка, клипсация или связывание 
пищевых оболочек для мясоперерабатывающей промышленности.

Категория продукта: CIV, F
(согласно ISO/TS 22003:2013)


