
Цей qualityaustria сертифікат підтверджує
застосування та подальший розвиток ефективної 

Дія цього сертифікатa qualityaustria 
підтримуватиметься щорічними наглядовими
аудитами і ресертифікаційними аудитами, які 
проводяться кожні три роки. 

Konrad Scheiber
Голова правління 

Quality Austria - Trainings, Zertifizierungs und Begutachtungs GmbH, 
AT-1010 Vienna, Zelinkagasse 10/3

м. Відень, 04 травня 2021 p.

Дата видачі першого сертифіката: 07 серпня 2009 p.

Термін дії: до 20 травня 2024 p.

Quality Austria - Trainings, Zertifizierungs und 
Begutachtungs GmbH видає цей qualityaustria 
сертифікат наступній організації:

Реєстраційний номер: 00062/0

Термін дії сертифіката документально підтверджується виключно в мережі Інтернет 
за посиланням http://www.qualityaustria.com/en/cert         EAC: 3; 9; 29

9bfc4a3d-f4a0-4521-
8365-57db15460772

CEPTИΦІКAT

Quality Austria - Trainings,
Zertifizierungs und

Begutachtungs GmbH is
accredited according to

the Austrian Accreditation
Act by the BMWFW
(Federal Ministry of

Science, Research and
Economy).

Quality Austria is
accredited as an
organisation for

environmental verification
by the BMLFUW (Federal

Ministry of Agriculture,
Forestry, Environment and

Water Management).

Quality Austria is
authorized by the VDA

(Association of the
Automotive Industry).

For accreditation
registration details please

refer to the applicable
decisions or recognition

documents.

Quality Austria is the
Austrian member of IQNet
(International Certification

Network).

DI Wolfgang Leger-Hillebrand
Уповноважений спеціаліст

СИСТЕМИ УПРАВЛІННЯ БЕЗПЕЧНІСТЮ 
ХАРЧОВИХ ПРОДУКТІВ 
що відповідає вимогам стандарту

ISO 22000:2018

Almi GmbH
Hörschinger Strasse 1, A-4064 Oftering
філіали: Baumgasse 64, A-1030 Wien

Офтерінг: Виробництво, переробка, наповнення та пакування 
спецій, сумішей спецій, посолочних сумішей, приправ, 
інгредієнтів та технологічних добавок для м'ясної промисловості, 
виробництво харчових продуктів для спеціальних харчових
цілей, напівфабрикати, такі як маринади, емульгатори, препарати 
шинки для технології STIP ("Запах і смак інновацій в упаковці" 
з цільовим додаванням ароматизаторів). Технології СО2 
дезінсекції під тиском, очищення та сортування сировини також
виконуються в якості замовлення за підрядом.
Відень: Друк, гофрування, кліпсування або перев'язування 
пакувальних матеріалів LM для м’ясопереробних підприємств.
Виробництво продуктів харчування для спеціальних харчових цілей.

Категорія продукту: CIV, F
(відповідно до ISO /TS 22003:2013)


