
Die Gültigkeit dieses qualityaustria Zertifikates 
wird durch jährliche Überwachungsaudits und 
dreijährliche Verlängerungsaudits aufrechterhalten.

Konrad Scheiber
Geschäftsführer

Quality Austria - Trainings, Zertifizierungs und Begutachtungs GmbH,
AT-1010 Wien, Zelinkagasse 10/3

Wien, am 04. Mai 2021

Erstausstellung: 07. August 2009

Gültig bis: 20. Mai 2024

Die Quality Austria - Trainings, Zertifizierungs und 
Begutachtungs GmbH stellt folgender Organisation 
ein qualityaustria Zertifikat aus:

Registriernummer: 00062/0

Die aktuelle Gültigkeit des Zertifikates ist ausschließlich im Internet unter
http://www.qualityaustria.com/de/cert  dokumentiert         EAC: 3; 9; 29

156590be-d492-4e1c-
acef-e030ebd78970

ZERTIFIKAT

Quality Austria - Trainings,
Zertifizierungs und

Begutachtungs GmbH ist
gemäß dem

österreichischen
Akkreditierungsgesetz

BGBl. Nr. 28/2012 durch
das BMWFW

(Bundesministerium für
Wissenschaft, Forschung

und Wirtschaft)
akkreditiert.

Die Quality Austria ist
als Umweltgutachter-

organisation durch das
BMLFUW

(Bundesministerium für
Land- und Forstwirtschaft,

Umwelt- und
Wasserwirtschaft)

zugelassen.

Die Quality Austria ist
durch den VDA (Verband

der Automobilindustrie
e.V.) zugelassen.

Der Akkreditierungs- bzw.
Zulassungsumfang ist den

jeweils aktuellen
Bescheiden oder

Anerkennungsdokumenten
zu entnehmen.

Die Quality Austria ist das
österreichische Mitglied im

IQNet (International
Certification Network).

Dieses qualityaustria Zertifikat bestätigt die Anwendung
und Weiterentwicklung eines wirksamen

DI Wolfgang Leger-Hillebrand
Fachbeauftragter

MANAGEMENTSYSTEMS FÜR 
LEBENSMITTELSICHERHEIT
entsprechend den Forderungen der

ISO 22000:2018

Almi GmbH
Hörschinger Strasse 1, A-4064 Oftering
Standorte: Baumgasse 64, A-1030 Wien

Geltungsbereich: Oftering: Herstellung, Veredelung, Abfüllung und 
Verpackung von Gewürzen, Gewürzmischungen, Pökelsalz,
Würzmitteln, Zutaten und technologischen Hilfsstoffen für die 
Fleischwirtschaft, Herstellung von Lebensmitteln für besondere 
Ernährungszwecke, Convenience –Produkten wie Marinaden, 
Emulgatoren, Schinkenpräparaten für STIP-Technologie
("Smell and Taste the Innovation in Packaging“ mit gezielter 
Beimischung von Aromen). Die Technologien CO2 
Druckentwesung, Reinigung und Sortierung von Rohstoffen 
werden auch als Lohnaufträge durchgeführt.
Wien: Drucken, Raffen, Clippen oder Binden von 
LM-Hüllmaterialien für Fleischverarbeitungsbetriebe.

Produktkategorie: CIV, F
(gemäß ISO/TS 22003:2013)


